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Coopetarrazu, Cooperativa de Cafi-
cultores y de Servicios Multiples de
Tarrazu RL es una cooperativa de
pequeios cafetaleros costarricen-
ses que procesa y vende café pro-
ducido en forma sostenible. Fuer-
temente arraigada en el territorio,
Coopetarrazd también gestiona
supermercados, vende materiales
agricolas, financia cosechas y brinda
asistencia técnica a los caficultores
miembros de su entidad.

La Cooperativa fue fundada en
1960 por 228 pequerios caficul-
tores de San Marcos de Tarrazu.
Hoy dia cuenta con cerca de 4.000
asociados, siendo catalogado su
café entre los mejores del mundo,
gracias a su nivel de acidez favora-
ble y a su excelente cuerpo y sabor.

Uno de los sellos de identidad

de esta cooperativa es su fijacién
por la investigacion en procesos

de cultivo, beneficiado y tueste.

En 2013, Coopetarrazi compro la
finca‘Hacienda Cafetalera’ donde
actualmente desarrolla diversos
proyectos de investigacién. En coo-
peracion con el Instituto del Café
de Costa Rica, ICAFE, y otras institu-
ciones, , la cooperativa investiga el
desarrollo de la productividad y la
validacién de caracteristicas como
resistencia a la Roya, distancia de
siembra o respuesta a podas, de
hasta cincuentay cinco variedades
de café diferentes.

Los procesos de gestion de calidad
de Coopetarrazu cuentan con certi-
ficaciones como Fairtrade y Rainfo-
rest Alliance y el reconocimiento de
la comunidad cafetera mundial.
Ricardo Hernandez es el orgulloso
gerente de esta cooperativa y con
él hemos hablado de su entidad y
lo que la hace un referente.

¢Cual es la mision y funcion de
Coopetarrazu?

Somos una cooperativa dedicada

a proveer café TARRAZU de alta
calidad al mercado, mediante el
desarrollo de una actividad cafeta-
lera econdmica, social y ambiental-
mente sostenible, que contribuya
al mejoramiento de la calidad de
vida de los asociados, asociadas,
colaboradores y colaboradoras, de
la Cooperativa y de la poblacién en
general, en el rea de influencia de
Coopetarrazy, a través del acopio,
procesamiento, comercializacion
de café y la oferta competitiva de
productos y servicios para la pro-
ducciény el hogar.

¢Cual es el perfil de sus asociados?
Los asociados productores de Coo-
petarrazd son pequenos producto-
res de café, el 80% de ellos tienen
menos de 4 hectareas de terreno,
un 14% menos de 10 hectéreas y
tan solo un 6% mas de 10 hecta-
reas. Son productores muy arraiga-
dos a sus tierras y apasionados por
lo que hacen. El total de terreno de
café de todos nuestros asociados
suma 12.336 hectareas.
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i{Qué los hace diferentes del resto de
cooperativas?

Lo que nos hace diferentes es el servicio
que brindada la cooperativa a nuestros
casi cinco mil asociados tanto en el

area administrativa como en el recibo,
proceso y venta de sus cafés. También es
importante mencionar que la coopera-
tiva brinda servicios de crédito a todos
sus asociados, el crédito solicitado por
los asociados en la mayoria de los casos
es utilizado para el garantizar el mante-
nimiento de sus fincas.

¢Cual ha sido su mayor desafio en sus
anos de existencia?

El crecimiento logrado de los ultimos 10
anos de la cooperativa donde paso de
recibir y procesar 140 mil fanegas al afo
a 250 mil fanegas de café de alta calidad.
Otro de los desafios mas importantes ha
sido el poder vender y exportar mas del
75 % de nuestro café directamente al
extranjero.

;Cual ha sido el resultado de su coo-
perativa en esta cosecha?

Se estima una disminucion de la cosecha
de entre un 20% a un 25%, sin embargo,
hemos tenido excelentes resultados en
el recibo de café de este ano, ya que, al
dia hoy se han ingresado mas de 200 mil
fanegas en Coopetarrazu. En cuanto a

la calidad recibida debido a las buenas
condiciones del clima y algunos otros
factores que influyen podemos decir
que la calidad del café ha sido excelente
para la cosecha actual.

Uno de sus cafés mas valorados es

el La Pastora Tarrazu ;C6mo es este
café? ;Estan satisfechos con sus ven-
tas en el mercado espaiol?

El café “Pastora Tarrazu” es producido
entre los 1.450 y 1.800 metros de altura
de promedio y se distingue por su color
verde azulado, su alta acidez, su excelen-
te cuerpo, su intenso aroma a chocolate
y su taza balanceada. Las condiciones
climatoldgicas y suelos de la regién de
Tarrazu hacen que este café sea de
excelente calidad.




ORIGENES COOPETARRAZU

Estamos muy satisfechos de poder vender nuestro café en el
mercado espaiol, especificamente por medio de nuestros prin-
cipales compradores de café "Pastora Tarrazu" de ese pais. Por un
lado, ICONA Café, que esta haciendo, ademas, un gran trabajo en
la promocion y mercadeo de esta marca, y por otro, Productos
Solubles PROSOL. Ambas firmas son compradores muy impor-
tantes para Coopetarrazuy, ya que, contribuyen enormemente en
la venta de nuestro café en Espafia. También es importante men-
cionar que tenemos una relacion directa con nuestros clientes y
estamos muy entusiasmados y felices por poder seguir haciendo
negocios en el futuro con ellos

¢{Como ve el mercadeo de café de costa Rica a corto y medio plazo?
A corto plazo existe muy poco café disponible Tarrazu, y a medio
plazo no serd mucho el crecimiento de café disponible, por lo
tanto, seguira siendo muy estratégico el tema de los precios 'y
diferenciales del mercado de café.

MEDALLA AL MERITO
CAFETALERO

Coopetarrazu recibié en 2015 la Medalla al Mérito Cafetalero.
Este es un reconocimiento a su contribucién a la investigacién en
procesos de cultivo, beneficiado y tueste; y sobretodo, también,
a su trabajo a favor del bienestar social, econémico y ambiental
de sus asociados y poblacion de influencia.

Esta distincion la otorga el sector cafetalero costarricense para
exaltar los méritos de personas fisicas y juridicas que han apor-
tado grandes beneficios en los procesos que involucran desde
la plantaciéon hasta el procesamiento del café. La eleccién de
Coopetarrazii como merecedora de este premio demuestra la
importancia y reconocimiento alcanzado por esta cooperativa
entre sus colegas.
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