El café en Nicaragua cuenta con los factores basicos para obtener un buen café ya
que se encuentran en tierras fértiles con alturas adecuadas, cultivos en sombra,
abundante mano de obra para las labores agricolas y suficientes precipitaciones
para el crecimiento de los cafetos

Actualmente, el café en Nicaragua es el producto agricola
mas importante con una destacada repercusion tanto
social como econdmica. El sector da empleo a mas de
332.000 personas, o lo que es o mismo, un 15% del total
del mercado laboral y un 54% del empleo en el sector
agricola.

Segun datos del ministerio nicaragliense de agricultura
existen 44.519 productores de café, de los que un 97%
son pequenos productores, con fincas de una a catorce
hectareas de media. El resto son productores medianos
a grandes con fincas de 14 a 30 hectareas.

Una parte muy importante de los pequenos productores,
alrededor del 40%, estan organizados en cooperativas.
Estas entidades impulsan la produccién de café organico
y ecoldgico, y promueven su café para el Comercio
Justo (“fair trade”). Los productores medianos y grandes,
afiliados ala Asociacion de Cafés Especiales de Nicaragua,
también promueven el café ecoldgico y dedican parte de
sus ingresos a servicios sociales y a la promocion de
practicas ambientales sostenibles. El trabajo y empefio
de unosy otros ha favorecido que Nicaragua sea hoy dia
uno de los paises centroamericanos mas activos en cafés
certificados tanto fair trade, como organicos, Rfay Utz y
Cafes especiales.

La tradicion cafetera en el pais es larga, aunque en los
Ultimos afios el esfuerzo de productores, autoridades
y, también, la cooperacion internacional han ayudado a
posicionar el café de este origen en el mercado.

El café nicaragliense

El 87% del café producido en Nicaragua es café Arabica,
cultivado en su gran mayoria bajo sombra en la region
norte central del pais.

La variedad de cultivo tipica de Nicaragua es mayorita-
riamente la caturra con el 72% del total de la produccidn.

El 28 % restante es café Bourbon, Pacas, Catui, Catimore,
Maragogype y pacamara.

Segun fuentes del Ministerio de Agricultura el mapa
cafetero lo componen cerca de 127.000 hectareas de la
que un 95% llegan a ser recolectadas por completo. De
ellas, unas 1.600 son hectareas de Robusta y el resto de
café Arabica. Segun fuentes del Gobierno nicaraglense,
el rendimiento medio por hectarea se situd el pasado afo
en 552 kg/0,7 hectareas. El mismo informe recoge que la
calidad media alcanzé en este ciclo entre el 91 y 92% de
calidad exportable.

A rasgos generales, la taza arabica nicaragliense destaca
por su buena calidad. Destacan su acidez media, cuerpo
medio alto y un ajustado contenido en cafeina de no mas
de 25 mg/taza.

Mapa cafetero

La inmensa mayoria del café de Nicaragua es, como ya
se ha indicado, Arabica, concentrandose su produccion
en laregion central y norte del pais con alrededor del 63%
de la produccién total del pais.

Region Central

Las principales localizaciones de cafetales en la zona
Central son la Cordillera Isabela, San Juan de Rio Coco,
Wiwili y Apanasen el Departamento de Jinotega (35% de
la produccion del pais); la Cordillera Dariense, Apante y
Aranjuez en Malagalpa (28% de la produccion del pais), y
San José en Boaco. Aqui, el café se cultiva entre los 365-
800 metros de las zonas mas secas a los 1.500 metros de
altitud de las zonas mas humedas

Todas estas zonas presentan unas condiciones agro-
ecologicas excepcionales para la produccion del
café. Los suelos de las zonas mas altas son de origen
volcanico, mientras gue el resto son terrenos formados
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por sedimentos fluviales. En conjunto son tierras
extremadamente fértiles, con gran cantidad de
nutrientes.

En Jinotega todo el café que se produce es de la
calidad SGH (Stricly High Grown) o tipo de grano
estrictamente de altura, con una taza perfectamente
balanceada.

Region del Norte

La regidn noroeste, por su parte es responsable del
24% de la produccion nacional, concentrandose el
cultivo de café en los departamentos cafeteros de
Madriz, Nueva Segovia y Esteli. En ellos se cultivan
algunos de los cafés nicaraglienses de mas alta
calidad reconocidos a nivel internacional. Se trata,
concretamente, de las zonas de Dipilto, San Juan
de Rio Coco y Miraflor. Otras areas cafeteras de
esta region son Jalapa, Pueblo Nuevo, Las sabanas,
Somotoviejo y Telpaneca.

Losterrenos delaregion del norte estan configurados
basicamente por mezclas de sedimentos fluviales,
rocas y tierra de origen volcanico, situandose los

cultivo entre los 490 y 1.550 metros de altitud, en
tierras fértiles, y con climatologia favorable.

Region del Sur

Las zonas cafetaleras de esta region incluyen los
departamentos de Carazo, Granada, Masaya,
Managua y Rivas. Las principales localizaciones
de cafetales son Jinotepe, San Marcos, Diriamba,
El Cruceo, Masatepe, la Concha, los volcanes de
Mombacho y Casitas y la Isla de Ometepe en el Lago
Nicaragua. En esta zona se concentra la produccion
de café Robusta del pais, representando el 13% del
total de la produccion nacional del café. Este café es
utilizado, basicamente, con destino final al mercado
doméstico.

La primera plantacién de café en esta region se
remonta al 1825. Desde entonces, el café ha sido
el principal motor econémico y de desarrollo de la
zona. Actualmente, sin ir mas lgjos, este cultivo es
el principal ingreso para los habitantes de la region,
aunque ultimamente se ha empezado a promocionar
la zona como destino turistico, gracias sobretodo al
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